
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Informatiounsblat fir Juni-Juli 2021 
 

Et sinn nach Platze frei : 

 

Visitten a Kultur: 

30.06. Gaalgebierg, Visitt vum Geméisgaart an Déierepark (10:15 rdv Fussballterrain)  

01.07. Elektroauto … e grousst Fragezeichen (beim Garage Binsfeld) (14:00) 

 

Couren a Konferenzen: 

05.07. Wäindégustatioun (17:30-19:30) 

08.07. Konferenz iwwert den Ursprong vum Pabeier (15:00-17:00)  

 

Kreatives: 

01.07. Seefekuer (14:00-16:00)  

14/21.07. Mala oder Aromala (Ketten) no enger klenger Meditatioun selwer hirstellen (14:30-16:30) 

 

Weider Informatioune fann Där an eiser Broschür. / Veuillez trouver des détails supplémentaires 

dans notre brochure. 

Klengt Rezept: Panna Cotta 

Mir brauchen:  

400 ml Vollram  

100 ml Mëllech  

2 ½ Iessläffel Zocker  

3 Blat Gelatine (am kale Waasser mëll gi loossen)  

e bëssen Fève de Tonka oder Vanillsextrakt 

An esou gëtt Crème gemaach: 

Alles bis op Gelatine an eng Kasserolle ginn mam Schnéibiesem réieren an opkachen, elo déi 

ausgedréckten Gelatine derbäi ginn emol opkachen. An Schësselcher schëdden a kal gi loossen. 

Lo kann een nach e klengen Uebstcoulis drop maachen oder e bësse geschmolte Schockela.   

 

Sidd Där interesséiert ?  Da mellt Iech un iwwert mail oder Telefon. Huet dir eng Zousoe krit dann 

iwwerweist den entspriechende Betrag op eise Konto bei der BIL No LU78 0021 1671 8946 5500 

Intéressé ? Veuillez nous contacter par mail ou téléphone. Si vous avez reçu une réponse favorable, 

veuillez virer le montant correspondant sur notre compte No LU78 0021 1671 8946 5500 auprès de 

la BIL. 

 
  
 
 

                                    
11-15, rue C.M. Spoo 

    L-3876 SCHIFFLANGE 
    26540492 
    beimkiosk@clubhaus.lu 
        beimkioskscheffleng 
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